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THEEAY

Barszcz czysty Il. - 22 z1.

Zur z biaty kietbasg 11. - 50 zt.
Zupa rybna 1l. - 40 zt.

Zupa grzybowa 11. - 58 zt. WYROBY MACZNE

Pierogi z kapustg i grzybami 1kg. - 45 =i.
Pielmieni z miesem 1 kg. - 50 zt.
Pasztecik z kapusta i grzybami (1 szt.) - 6 =t.

DANIA MIESNE

Zraz wotowy 150 g. - 28 =i.

Udko kurczaka faszerowane (bez kostki) 1 szt. - 25 zi.
Udo kacze z kapusta modra 1szt. - 28 =t.

Kotlet de voldille 1 szt. - 25 zt.

Kotlet de voldille 2% 1/2 szt. - 30 =1.

Swigteczna pieczeh z karkéwki 1 kg. - 55 zt. Rollo z
watrébki ze Sliwka w boczku 3 szt. - 15 z}. Pasztet
krélewski 1kg. - 38 zt.

i‘éi} SALATKI
S

. Satatka ze Sledziem, porem i rodzynkami 1 kg. - 48 zi.
2y Satatka z selera naciowego z kurczakiem 1 kg. - 48 zt.
- Satatka jarzynowa 1 kg - 38 zt.
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RYBY
Karp smazony z pieczarkami 200 g. - 28 zt

Grillowany toso$ w sosie cytrynowym 100 g. - 35 =t.

Sandacz w sosie kurkowym 100 g. - 33 zi.
Pstrag smazony z mastem czosnkowo - koperkowym (caty) 1 szt. - 45 =t.
Sled? po japofsku (na sosie tatarskim)1p. - 16 =t.

Ryba na stodko - kwaSno w zalewie pomidorowej 100 g. - 16 =t.

Ryba po grecku 100 g. - 16 zi.

PODAWANE W DELIKATNEJ GALARETCE

Schab z morelg 1p. - 16 =t.
Karkowka ze Sliwka 1p. - 16 zt.
Black & white (z pole dwicy drobiowej i wieprzowej) 1 p. -16 =t.

Schab faszerowany stodkim pasztetem 1 p. - 16 zi.
Szynka po rusku 1p - 12 zt.

DANIA W GALARECIE

Galaretka drobiowa 2 szt (100 g.) - 14 =t.
Galaretka wieprzowa 100 g. - 18 zt.

Pstrag, tosoS, sandacz w galarecie 100 g. - 20 =t.
} Caly tosoS w galarecie +/-25 p. - 420 =zt

zamowienia prosimy sktadac¢ do 20.12 br,
odbidér w wigilie do godz. 11:00

(. tel. 504 288 978

8 uholosia@interia.pl




