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Przystawki:

Satatka grecka 19 zi.

(z ogorkiem, pomidorem, okruszone serem satatkowym i oliwkam — 250 g.)

Salatka “Krolewska” 25 z1.

(na bazie sataty lodowej z grillowanym kurczakiem, ze stodyczg mandarynek,
polana delikatnym dipem czosnkowym — 250 g.)

Salatka Di — Jon 22 z{.

(na bazie sataty lodowej, z warzywami, grillowanym kurczakiem, polana
aksamitnym sosem miodowo- majonezowym — 250 g.)

Pasztet wieprzowy /8 z£.(130g.)
(serwowany z konfiturq z czerwonej cebuli i grzankami)
/'? .
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Tabela alergenow dostepna w barze
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Zupy: 1
Wszystkie zupy 200 ml./300 m.|
Domowy rosot 14 z£./19 zt.
Pomidorowa z makaronem 12 z4/17z¢

Zurek kujawski 7 jajkiem i bialg kieltbasq 16 z1./21zt

Grzybowa na bazie podgrzybkow, pieczarek i kurek

19 z1./24 =L,
Flaki patuckie w pomidorach 18 z{./23 zi.
Gulaszowa 19 z1./24 zi.
Zupa dnia - zapytaj kelnera
/P\tk
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Na maly apetyt:

Risotto wegetarianskie 20 z{.

(z warzywami, duszone w aksamitnej smietance — 300 g.)

Nuggetsy z kurczaka 24 zi.
(frytki i surowka — 250 g.)
Kotlecik stoneczny 24 zi.
(frytki i surowka — 250 g.)
Placki ziemniaczane 18 z{.

(podawane ze smietang — 250 ¢.)

Tagliatelle ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 300g. 24 zi.

Makaron a la carbonarre 300 g. 24 zZZ.

(z podsmazonym boczkiem i cebulkq)

Pielmieni 300g. 29 zZ.

(ocet z pieprzem i kwasna smietana)

Pierogi 7 kapustq i grzybami 5 szt. 20 z1.

(podawane z cebulkg podsmazang)
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Dania glowne:

Poledwiczki wieprzowe w bialej szacie, 45 zi.

(puree chrzanowe, grilowane warzywa)

Kotlet De' Volaille 39 z/

(frytki, suréwka sezonowa)

Grillowane poledwiczki 7 kurczaka

marynowane w miodzie i chili 45 z{.

(kuleczki ziemniaczane, warzywa gotowane)

Pieczen 7 karkowki w sosie wlasnym 38 z1.

(ziemniaki gotowane, buraczki)

Tradycyjny kotlet schabowy 36 zZ.

(frytki, kapusta duszona)

Placek po wegiersku 45 zi.

(ze Smietang i surowka)
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Ryba w chrupigcej panierce 42 zi.

(frytki, suréwka sezonowa)

Grillowany stek 7 lososia w sosie cytrynowym

(kuleczki ziemniaczane, szpinak z suszonymi pomidorami)

NOWOSCI:
Filet drobiowy duszony w winie - po francusku

(kluseczki, marchew gotowana)

Grillowana piers 7 kurczaka na sosie serowym

(kasza bulgur, suréwka szefa)

Waga dania glownego 400 g.
Dodatki (120 g.):

\
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o7 zt.

49 z{.

47 z4.

Ziemniaki pieczone, frytki, kuleczki ziemniaczane, warzywa gotowane, surowka,

buraczki, kapusta duszona, ogoérek kiszony 10 z7.
Pieczywo/ ketchup 3 zZ.

Cena dodatkow w zestawach 6 zt
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Desery:

Lody 7 gorgcymi malinami i bitq Smietang (200 g.) - 26 z{.

Lody 7 adwokatem i bitg Smietanq (200g.)— 26 z{.
Szarlotka na gorgco 7 lodami (250g.) - 25 z1.
Zapiekany nalesnik 7 musem malinowym (2504g.) - 32 z1.
Nalesniki 7 musem jabtkowym i Smietang (2 szt.) - 18 z1.

Suflet czekoladowy z lodami (1309.) - 25 zZ.
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Napoje zimne: %
PoOje Zimne: Y

Soki owocowe '
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(jabtkowy, pomaranczowy, pomidorowy, napoj o smaku grapefruitowy,
nektar z czarnej porzeczki)
200 ml. 8 z£. Butelka 1 1. - 24 z4.

Lipton ice tea

0,51 12z
Napoje gazowane

(Pepsi, 7- up)

200 ml. 10 z4. 0,851. 20zt
Woda Zrodlana

300ml. 5z Dzbanek (1, 21.) - 15 z4

Lemoniada
350 ml. 15z Dzbanek (1,2 1.) — 28 zL.

Napoje gorgce:
Kawy :

Crema9z/  Cappuccino 13 z2.  Latte 15 z4.

Herbaty Sir Williams -12 z#:
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Williams white, Green sencha, Rooibos, Ceylon, Raspberry, Pepw\p\zp
Y
| 1
Piwa (500 ml.) !
Zywiec 12 z¢
Bydgoskie 12 z1.
Kujawskie 12 z4.
Kujawskie Pils 12 z4.
Kujawskie Bursztynowe 12 z1 .
Irlandzkie — ciemne 15 z4.
Heineken “0,0” 15zt
Sok do piwa (20 ml.) 3zl
Alkohole
Wino —100 ml.  (biale, czerwone) 16 z4.
Wodka czysta — 40 ml. 10 z4.
Wodka Finlandia — 40 ml. 15 z1.
Johny Walker Red Label — 40 ml. 18 z4.
Ballantines — 40 ml. 18 z4.
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Jack Daniels — 40 ml. 22 71
Jim Beam — 40 ml. 18 z4.
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Czynne codziennie od 12%- 19%
Osowiec ul. Poziomkowa 2




facebook.pl/uholosia
www.uholosia.pl 504-288-978
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http://www.uholosia.pl/

